Mandelkuchen alá Claudia (für 1 Blech – 20 Stück)

	Zutaten
	Materialien

	Teig

	4 Eier   
	Tasse

	1 Becher Schlagsahne
	Rührschüssel

	1 Becher Zucker 
	Rührgerät

	2 Becher Mehl
1 Pkt. Backpulver (beides verrühren)
	Messbecher

	
	

	1 Pkt. Vanillezucker
	Teelöffel

	evtll. etwas Zitrone
	Teigschaber

	1 Prise Salz
	Backblech, Backpapier

	Belag

	1 Becher Zucker
	Schüssel

	½ Stück (125g) Zucker
	Rührlöffel

	150g Mandelplättchen
	

	5 EL Sahne   
	

	5 Tropfen Backöl Zitrone
	



Zubereitung
Teig
1. 5 EL Sahne von den 200ml Becher Sahne abteilen
2. Backofen auf 170°C Umluft vorheizen
3. Backpapier auf Blech legen oder einfetten
4. Teigzutaten verrühren
5. Im vorgeheizten Backofen 10min abbacken

währenddessen den Guss zubereiten

6. Butter schmelzen
7. Rest dazugeben, kurz aufkochen
8. auf den 10min abgebackenen Teig geben und
9. nochmals backen bis der Belag eine schöne braune Färbung hat


Guten Appetit 
